, Moja Mata Ojczyzna
jest obecna w nas
zasobami wartosci

ktore gromadzity pokolenia

i my przez cate zycie”
(Jan Sabiniarz)

Mate Ojczyzny — pogranicze kultur i regionow

Kraina winnic i boskiego napoju
na pograniczu kultur i regionow.

To tutaj nad Srodkowa Obra znajduja sie nasze Mate Ojczyzny, wérdd ktdérych kazda ma swoja
bogatg przesztosc . Tutaj przez stulecia Scierat sie zywiot polski i niemiecki, tworzac pogranicze kultur.
Elementem scalajgcym oba narody juz w dawnych wiekach stata sie kultura rolna w jej szerokim
znaczeniu. Ziemia byfa , Matka Zywicielka” , ktéra nie znata granicy ani narodowosci. W czasach
wspotczesnych na te czesc opisywanego obszaru wptywa preznie dziatajgcy kulturowy Region Kozta.

Skupie sie na kulturze rolnej, w jej wezszym wymiarze, a odnoszgcym sie do uprawy winorosli i
wyrobu wina. Aby przedstawic historie tej gatezi rolnictwa nad Srodkowa Obra, siegnatem do
polskich i niemieckich zbioréw znajdujacych sie w bibliotekach, archiwach, klasztornych i parafialnych
zapisach, wreszcie w kronikach nadobrzanskich miast.

Oto jak ksztattowata sie uprawa winorosli i wyrobu wina w skali globalnej.

Historia uprawy winorosli i wyrobu wina wigze sie z historig tworzenia kultury ludzkiej. Winna
latorosl zaliczana jest do najstarszych roslin uprawianych przez cztowieka. Zapisy mowig, ze piec
tysiecy lat temu winnice posiadali juz Egipcjanie. Natomiast kolebka winnic i wyrobu wina byty doliny
Kaukazu, skad umiejetnosc te zdobyli Grecy, przenoszgc uprawe do Europy. Takze Rzymianie w
krajach podbitych rozpowszechniali uprawe winorosli. Wyrabiane prze Grekéw i Rzymian wina
posiadaty dobre walory smaku i aromatu, dlatego byty opisywane przez starozytnych poetéw i
historykéw.

W Polsce uprawa winorosli i wyrdb wina miaty swdj poczatek od X wieku. Pierwsze winnice
powstaty w Matopolsce. Zapis historyczny podaje : ,, ksigze Przemyst w 1253 r. nadat Poznaniowi
Winiary, a sobie pozostawit winnice.” Powstawaty winnice krélewskie, pojawiaty sie tez
mieszczanskie, a takze w majatkach szlacheckich. Najdtuzej i najbardziej kwitto winiarstwo na Ziemi
Lubuskiej.

A jak byto nad Srodkowa Obra ?

Prekursorami uprawy winorosli i wyrobu wina w srodkowej czesci zlewni rzeki Obry byli cystersi
pochodzenia niemieckiego. Tutaj powstaty ich opactwa: w Paradyzu, Obrze, Wieleniu ( pézniej w
Przemecie), w Bledzewie. Zapis w Kodeksie Dyplomatycznym Wielkopolski podaje, iz pierwsza
winnica powstata w klasztorze paradyskim w roku 1234, piszgc : ,,papiez Inocenty potwierdza

w Xl w. fundacje klasztoru w Paradyzu, odstgpit mu dziesiecine od winnic”. W opisie klasztoru
zanotowano tez : , w 1564 r. na dwdch wysokich wzgérzach znajdujg sie klasztorne winnice.” W
potowie Xl wieku powstata pierwsza z nich w Obrze, druga natomiast w koricu XV w. Podobnie
cystersi z Wielenia zatozyli winnice w Starym Klasztorze — dzi$ Kaszczor. W topografii Obry i Kaszczoru
nazwa ,winnica” przetrwata po dzien dzisiejszy. Opaci nadobrzanskich klasztorow udajacy sie na co



roczng Kapitute Generalng do Citeaux (Burgundia we Francji) sprowadzili w nasze strony pierwsze
sadzonki winorosli. Wyrobione wino byto potrzebne cystersom:
e dla celdw liturgicznych,
e jako napdj codzienny dla zakonnikdw zgodnie z klasztorng reguta. Udato sie ustali¢ dwie
miary napoju wina dla zakonnika
- w klasztorze w Obrze byta to konew ( okoto 0,7 1.),
- w Przemecie bytatoemina(od % -%1.)
Cystersi byli dobrymi topografami, potrafili wybra¢ odpowiedni obszar pod uprawe winorosli. Byty to
potudniowe sktony polodowcowych wydm — piaszczyska i Zzwirowiska. Cysterskie winnice upadty po
kasacie klasztoréow w | potowie XIX wieku.

W czasie gdy rozkwitaty winnice cysterskie, zaczety pojawiaé sie winnice mieszczanskie.
Najstarsza wzmianka podaje, iz w 1252 r. powstata pierwsza winnica w Babimoscie zatozona przez
frankonskich osadnikéw. Od tego czasu datuje sie dalszy wzrost uprawy winorosli i wyrobu wina.

Wtasng winnice posiadat Krzysztof Zegocki wtasciciel Rzeszotarzewa ( dzi$ Rostarzewo), starosta
babimojski, zagonczyk — pierwszy partyzant, o czym pisze kronikarz : ,,w 1563 r. w podziale débr
wspomniany stary dwor z fosg, groblg i winnica.”

W Miedzyrzeczu lustracja débr krélewskich zapisata : ,, w roku 1564/65 do starostwa
miedzyrzeckiego nalezy winnica pod zamkiem, z ktérej jest niewielki pozytek”. Natomiast w 1640 r.
odnotowano : ,, kosciét narodzenia NMP stat niegdys$ na wzgdrzu zwanym Winnica.”

Hrabia Edward Raczyniski pisze o Zbgszyniu: ,,wedtug akt klasztoréw w Obrze i Przemecie, oraz
akt transakcji Zbaszynia w XVI i XVII wieku — przekonywujg nas, ze w tymze czasie obszerne winnice
pod Zbgszyniem sie znajdowaty”. Kronikarz wolsztyriski zanotowat, ze pierwsze winnice w okolicy
miasta pojawity sie w XVIII w.

W 1776 r. przybyt do Kopanicy wypedzony z Czech nauczyciel i on zapoczatkowat uprawe
winorosli. Jak podaje Stefan Petriuk w ksigzce ,, Unrugowa i Kargowa”, okoto 1840 r. sprowadzono
pierwsze sadzonki winorosli do Kargowej i Chwalimia . Sposrdd folwarcznych winnic wymieniam
najwieksze : Mielzynskich w Chobienicach, Czarneckich w Rakoniewicach i Siekowie, w Krecku -
Winnica, gmina Zbgszynek i Jordanowie.

Prawie siedem wiekéw siegaja tradycje uprawy winoroéli i wyrobu wina nad Srodkowa Obrg. W
tym wielowiekowym przedziale czasu istniejgce winnice rozrastaty sie, powstawaty nowe, a inne
upadaty. Czesto kleski zywiotowe niweczyty dorobek pokolen. Byty to katastrofalne susze i mrozy,
potezne huragany i trgby powietrzne, gradobicia. Ale upér cztowieka i wytezona praca przywracaty je
ponownie do uzytku. Wzorem cystersow mieszczanie i wiesniacy potrafili takze wybierac
odpowiednie tereny do zaktadania winnic. Jeszcze dzi$ ogladam pdétnocng terase Pradoliny
Warszawsko — Berlinskiej z potudniowym sktonem ciggnacg sie od Wielkiej Wsi przez Kargowe az za
Chwalim. Sg tu mato urodzajne ziemie - bielice i szczerki stanowigce piaszczyska i zwirowiska. Obszar
ten byt najkorzystniejszy do zakfadania winnic. Wazne uprawowe znaczenie przez wieki odgrywato
nawozenie obornikiem. Dopiero w XIX w. pojawity sie nawozy mineralne. Najwazniejszg role
odgrywata pielegnacja winnicy. Wymagata sity pociggowej, ogromnej i systematycznej pracy ragk
ludzkich. W niektérych winnicach zabiegiem pracochtonnym byto zdejmowanie krzewéw z palikdw,
by na ziemi przykry¢ je stomg przed mrozem. Wiosng odkrywano krzewy i ponownie przywigzywano
do palikow. Szczegdlnej umiejetnosci wymagato wiosenne przycinanie krzewow.



Kilka zdan poswiecam warunkom pogodowym, ktdre odgrywaty wazng role by uzyskaé dobry
plon. Winoros$l lubi cieptej wiosny, cieptego i stonecznego lata i tagodnej jesieni i zimy. Tak czesto nie
byto. Sucha wiosna, mato storfica latem i dzdzysta jesiert powodowaty niskie plony i zbyt matg ilo$¢
cukru w winnych jagodach. Wazna rola przypadta stosunkom wodnym: poziomowi wéd gruntowych,
opadom deszczu i wodom roztopowym. Niepowetowane straty w uprawach powodowaty nocne
majowe przymrozki, ktére trzebity lub catkowicie niszczyty kwiatostany nazywane tez ktosem
winnym. Zdarzaty sie wiec lata nieurodzaju. Do winnic dobieraty sie tez szkodniki: liszka i filoksera . Ta
ostatnia zostata przywleczona z nowymi sadzonkami do Kopanicy w 1898 i rozpanoszyta sie w
winnicach Srodkowego Nadobrza. Liszka istniata tutaj od wiekéw. Obie ggsienice mozna byto
zwalczac poprzez reczne zbieranie. Winnik Arnhold dawniej Kopnitz — Kopanica pisat: ,, w zbieraniu
gasienic braty udziat takze dzieci, ktére za 100 sztuk otrzymywaty 10 fenigdw. Za kilka dni pracy byto
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to tadne kieszonkowe.” Pojawiata sie takze choroba ,,czerwona zgorzel”, ktérg zwalczano przy
pomocy miedzianu. Pomijam zagadnienie pozyskiwanych zbioréw i w zwigzku z tym ilosci
wyprodukowanego wina. Byly one bardzo rézne powodowane przez wyzej opisane czynniki. Byty
wiec lata ttuste i chude. Jednak winnice nadal istniaty. Jak podaje Horst Eckiert pochodzacy z Zodynia
z 250 kg winogron otrzymywano okoto 165 litréw wina, co byto uzaleznione od ttoczenia recznego
lub maszynowego, a takze od odmiany winorosli. Waznym zaktadem swiadczgcym ustugi na rzecz
wiascicieli winnic byta ttocznia, w ktdrej z dojrzatych winogron wyttaczano moszcz, poddajac go
fermentacji, po zakonczeniu ktérej otrzymywano wino. Zbiér dojrzatych winogron odbywat sie co
roku miedzy 5 a 20 pazdziernika. Do transportu moszczu, fermentacji i przechowywania wina
uzywano debowych lub bukowych beczek, ktdre recznie wykonywat bednarz. Innym fachowcem na
rzecz winiarza byt murarz budujgcy dla wtasciciela wiekszej winnicy piwnice, gdzie na krétko
sktadowano zebrane winogrona, a takze moszcz. Wyprodukowane wino w beczkach i butelkach

dojrzewato i lezakowato w tej piwnicy nazywanej lagrem wegierskim.



W Siekowie hrabiowskie piwnice
udostepniag turystom

Joanna Przybyviska :

Gmina Przemet zyska wkrotce
nowa atrakcje turystyczng.
Pod konieckwietniarozpoczety
si¢ prace zwigzane z odkryciem
pozostalosci piwnic letniego
domku hrabiego Zygmunta

dla winnicyimieszkanicéw pob-
liskich zabudowarn. Trzebabyto
ja nosié¢, poniewaz blizej nie
udato sie znalezc¢ Zrédia.
Obecnie dotarcie do studni
ograniczajg =zaros$la, jednak

gmina planuje przygotowac
Sciezkeioznaczyc¢to szczegllne

miejsce. Poszukiwane sg zdjecia
zabudowan, ktére znajdowaty
sig¢ na Winnej Goérze. Jezeli ktos
posiada takie fotografie lub ja-
kiekolwiek pamigtki z tego miej-
sca proszony jest o kontakt
z GOK w Przemecie tel. 65 549
60 71.

Czarneckiego, gdzie przecho-
wywano beczkiibutelki wina.

Ruiny znajdujg sie
w Siekowie, w poblizu wiezy wi-
dokowej na Winnej Gorze.
Przed laty okoliczne wzgdrza
porosniete byly winoroslami,
z ktoérych arystokrata produko-
wat trunki.

Prace prowadzi wydziat go-
spodarki komunalnej Urzedu
Gminy Przemet. Giéwna sie-
dziba hrabiego znajdowata sie
we wsi, w patacu, gdzie obecnie
znajduje sie Oddziat Wojewodz-
kiego Szpitala z KosSciana.
‘Wkrétce historyczne ruiny maja
zosta¢ udostepnione turystom.
Prawdopodobnie pochodza
z XIX wieku.

-Planujemy odkopac schody
prowadzgace do piwnicyizabez-
pieczyc¢ odzyskane pomieszcze-
nia- moéwi Maciej Ratajczak, dy-
rektor Gminnego Osrodka Kul-
tury- W pobliskich pagérkach
znajduja sie kolejne pomieszcze-
nia piwnic. W miejscach, gdzie
widzimy wglebienia, prawdopo-
dobnie ulegly zawaleniu. W od-
legtosci ok. 300 metréw od piw-
nic znajdujg sie pozostatosci
studni, z ktérej czerpano wode

Macij Ratajczak przy wéisclu do hrabiowskich piwnic

Maj 2012 r.

Innym znaczacym zawodem zwigzanym z produkcjg wina byt kiper, do ktérego nalezata ocena jakosci
wina. Okredlat on bukiet winny, tj. walory smaku, aromatu i klarownosci, po czym dopuszczat wino do
spozycia, pisano tez do napoju. Niektdre rodziny utrzymywaty winnice, produkowaty wiasne wino i
prowadzity jego wyszynk, lecz byty takie, ktére zajmowaty sie jedng lub dwoma czynnosciami. Zajecia
te czesto przechodzity z pokolenia na pokolenie. Tradycja uprawy winorosli, wyrobu i picia
regionalnego wina miata swoje odbicie w kulturze obu narodéw, byta to tradycja wielowiekowa —
siegata bowiem siedmiu wiekdw. Winiarstwem zajmowali sie takze niektérzy duchowni polscy i
niemieccy, a takze wspomniani wczesniej wiesniacy, ziemianie, mieszczanie, a winnice okalajgce
miasta byly ich duma.

Znakomity nasz przyrodnik XVIII w. ks. Krzysztof Kluk w swym dziele ,, Roslin Potrzebnych,
Pozytecznych, wygodnych osobliwie krajowych” pisze, ze za jego czaséw byty winnice w Wielkiej
Polsce wydajgce wina surowe. O wielkopolskich winnicach wspomina tez Zygmunt Gloger, Edward
Raczynski w swym dziele , Wspomnienia Wielkopolskie” przytacza dane o wielkopolskich winnicach,
w tym takze o tych nad Srodkowa Obra.

,» Zwiedzilismy przed kilku laty w czasie winobrania winnice pod Wolsztynem; zebrane grona
nie tylko, ze w jedzeniu smak majg przyjemny, ale nawet wydajg wino, ktére pokup znajduje.



Kiedy grona winne z powodu dzdzystego lub chtodnego lata niedosy¢ dojrzejg, winiarze
wolsztyniscy dodajg do moszczu syropu cukrowego i podlewajg go wddkg francuska.

Uprawa wina, coraz sie wiecej upowszechnia w okolicy Wolsztyna, Babiegomostu, Kargowej i
Chobienic, jeden z tamecznych obywateli przyuczony do wszystkich wygdd zycia i z goscinnosci
swojej styngcy, sam innego wina niepija, jak to, ktdre w winnicy swojej wyrabia.” (tamecznych =
tamtejszych)

Znany z przesztosci historyk — regionalista Wiestaw Sauter pisze: ,, w przesztosci w Babimoscie,
podobnie jak w Kargowej, szczegélnie zas w Chwalimiu uprawiano winoro$l. Obszary uprawne
obejmowaty ok. 1000 mérg (250 ha) ?! W drugiej potowie XIX w. po regulacji Obry zaprzestano upraw
winorosli. Wielkos¢ uprawy spadta do 100 mdrg (25 ha) ?! W tym miejscu prostuje zapis znacznie
starszego i zastuzonego kolegi jakoby rzeka Obra wywarta znaczgcy wptyw na upadek winnic. W
uprawach rolnych decydujg inne stosunki wodne: warstwa wod gruntowych, wody opadowe i
roztopowe. Nie podejmuje sie analizy areatu upraw winorosli ze wzgledu na podawane bardzo
zrdznicowane dane liczbowe. Zapis z lat 1883-85 podaje z kolei ,,$lady winnic w Wilkopolsce
spotykamy jeszcze, lecz z kazdym rokiem jednak powierzchnia ich stawata sie mniejszg”. Jak podaja
zapisy, wiek XIX byt okresem najbardziej intensywnym w uprawie winorosli i produkcji wina.

J. Jakubczyk pisze: ,, w wieku XIX uprawa winorosli wzrosta i obejmowata okolice Babimostu, Buku,
Kosciana, Wolsztyna, Kargowy, Miedzyrzecza. Caty ten region nazwano Weinbezirk (okreg winny).
Widzac rozwijajgce sie winne uprawy witadze niemieckie w 1900 r. powotaty specjalng komisje, ktéra
postulowata utworzenie szkoty winniczej w Unruhstadt ( w Kargowej). Nie wiadomo czy szkota
powstafta.

Oto gars¢ informacji o uprawie winorosli w Matych Ojczyznach Babimojszczyzny.
Babimost i okolica to region o najdtuzszej tradycji uprawy winorosli i wyrobu wina. Winnice
znajdowaty sie na okolicznych wzniesieniach oraz przy drodze do Kargowej, po lewej stronie. Uprawg
zajmowali sie mieszczanie i wiesniacy, a jednemu nadano przezwisko winiarz, co w pézZniejszych
czasach zaowocowato nazwiskiem Winiarz. Nazwisko Winiarz spotkatem tez w Zbgszyniu. Wybitny
etnograf Oskar Kolberg piszgc o Babimoscie, wspomina, ze ,podmiejskie winnice istniaty juz okoto
1252 r. Jeszcze w XIX w. mieszkancy trudnili sie gtéwnie uprawa chmielu, owocéw i winogradu.”
Natomiast Jan Wasicki w ,, Historii zachodniego pogranicza Wielkopolski 1793-1815" przytacza:
, mieszczanie babimojscy uprawiali w niewielkiej ilosci winng latorosl, z ktérej w ciggu roku
produkowano wino w ilosci okoto 140 beczek, z ktérych kazda liczyta okoto 240 kwart ( 4 kwarty = 1
litr ). Podaje za Rusinowskim ,, w roku 1884 winnice w powiecie Babimost obejmowaty 35 hektarow.
Jak opisuje Bogdan Kres ,, w dawnych czasach prawie kazdy kto posiadat ziemie, miat wtasng winnice,
ktore w poczatkach XX w. zaczety upadaé. W ostatnich latach ( okres miedzywojenny — rok 1922 ) w
okolicy Babimostu pozostaty 3 hektary. W Babimoscie podobnie jak w innych miejscowosciach
uprawiano kilka odmian, z owocow ktérych wyrabiano przewaznie wino o nazwie Bomster Wein (
babimojskie wino ), z ktérym zwigzane sg dwie anegdoty ( Horst Eckert ) :

e gdy starosta ( kreis Bomst) babimojski von Unruh przekazat kanclerzowi Rzeszy Otto
Bismarkowi na jego urodziny kilka butelek babimojskiego wina, chciat po roku wiedzie¢ jak
smakowato. Odpowiedz brzmiata: , o bardzo dobre, ono stoi jeszcze w piwnicy.”

e takze cesarz Wilhelm Il otrzymat butelki babimojskiego wina i dat staroscie von Unruh
(niepokdj) doktadniejszg odpowiedz: ,, z przodu wywotuje niepokdj a z tytu bumst ( Bomst).
Wystepuje tutaj gra stéw w jezyku niemieckim.



Kopanica byta takze waznym osrodkiem uprawy winorosli i produkcji wina. Uprawiano kilka
odmian: stodkie czeskie w pierwszej winnicy czeskiego nauczyciela, niebieskie burgundzkie, traminer,
oraz winogrona btyszczace. Do prekursoréw kopanickich winnych upraw zaliczy¢ tez nalezy:
Michaelisa, Kurtzke i proboszcza Henke, ktéry posiadat okoto hektarowa winnice. Odnotowano
jeszcze 19 winnikéw posiadajgcych winnice po 1 ha i wieksze. W latach 1828/29 kopanickie winnice
znacznie sie rozwinety i daty optacalny zarobek. Wtasciciele kopanickich winnic zebrane winne grona
wyttaczali u Michaelisa lub sprzedawali je.

Kopanica. Dom Michaelisa z widocznymi na pietrze dwoma medalionami Bachusa. W podwdrzu miescita sie ttocznia.

Wyprodukowane wino sprzedawano w 50-litrowych beczkach do Poznania i Wroctawia. Wedtug
znawcdw byto to dobre wino gabinetowe. Nic wiec dziwnego, ze na uroczystosciach w Kopnicy i
okolicznych miejscowosciach podawano Kopnitzer Landwein ( kopanickie wino krajowe) . W
pierwszej pofowie XX wieku kopanickie winnice zaczety stopniowo upadac, a przed pierwszg wojng
Swiatowq catkowicie zanikty. Po Powstaniu Wielkopolskim w Il Rzeczpospolitej Wielkopolska Izba
Rolnicza dla odtworzenia tradycji uprawy winorosli w 1934 r. zatozyta u kopanickich rolnikéw kilka
poletek z kilkunastoma odmianami w celach doswiadczalnych. Zamyst nie powiddt sie z dwdch
wzgledow:

e wlatach 1934-36 w Wielkopolsce, a takze w Kopanicy panowata katastrofalna susza,

e w1939 r. wybuchta druga wojna $wiatowa.



Natknatem sie tez na inny zapis z roku 1936 ,, w okolicy Kopanicy istniaty dos¢ znaczne przestrzenie
pod uprawg winorosli, jednak z powodu wadliwej uprawy i chordb nie pozostato z nich sladu.” ?!

Jak podaje Stefan Petriuk uprawa winorosli zajmowali sie niektorzy rolnicy w Kargowej, inni
posiadali swe winnice w Chwalimiu. Jak juz wcze$niej podatem Kargowa i Chwalim miaty
najkorzystniejsze warunki terenowe do zakfadania winnic. Dlatego tez Kargowa posiadata trzy
ttocznie obstugujgce takze Chwalim. Pojawiajace sie niekorzystne czynniki w uprawach winorosli byty
przyczyng upadku winnic. By¢ moze skutkiem tego Kargowa nie doczekata sie szkoty winniczej.
Powstata natomiast anegdota o kargowskim winie: ,lokalnym winem uraczono w czasie wojny
generata, ktéry stacjonowat wraz ze swymi ludZzmi w Kargowej. Po skosztowaniu go stwierdzit, ze
natychmiast musi sie uda¢ do Babimostu, dokgd wzywajg go wazne sprawy wojskowe. Po
nieprzespanej nocy burmistrz Babimostu spytat uprzejmie generata czy dobrze spat. Generat odpart
krétko: najpierw byto niespokojnie, a potem bums, W czasie kolejnej wizyty generat rozkazat, by juz
nigdy nie serwowano mu wina z okolic Kargowej.” Nie ma dowoddw na to, by wino z Kargowej miato
tak specyficzne witasciwosci.

O Kargowej i okolicy pisze E. Raczynski: , z pomnozeniem fabrykacyi win krajowych zmniejszy sie
koniecznie konsumpcya waddki, a co za tem idzie opilstwo klassy nizszej mieszkanicow. Juz dzisiaj w
okolicy miasta Kargowy wiesniacy po wsiach wino krajowe pijg .”

Chwalim byt miejscowoscig znaczgcg w uprawie winnych krzewdéw. Uprawiano podobne
odmiany jak w Kopanicy. Sprowadzano tez nowe sadzonki z Zielonej Géry, a nawet wyhodowano
wiasne. Rolnicy oprdcz tradycyjnych upraw posiadali nieduze winnice o réznym areale. Produkowane
z chwalimskich winogron wino nazywano Chwalimer 1901 ( chwalimskie rocznik 1901).

O Chwalimiu pisano: ,, niegdys we wsi istniata wysoko rozwinieta uprawa winnej latorosli.”

Cytuje E. Raczynskiego: ,, winobranie w Wolsztynie nietyle jest wiec powabnem, jak we
Wioszech, lub w potudniowej Francyi. Obyczaje winiarzy naszych w okolicy Wolsztyna nic
poetycznego w sobie niemajg, na prézno bys tu szukat hozych bachantek z wiericami na gtowach w
lekkich strojach wesoto plgsajgcych. Winiarze nasi i winiarki szukajg w kosmatych kozuchach
zabezpieczenia od ostrego wiatru, ktéry w czasie winobrania, czesto sniegowe od pdtnocy pedzi
chmury.”

Raczynski utwierdza nas, iz w Wolsztynie istniaty winnice i wyrabiano wino. Winnice mieszczan
znajdowaty sie na Winnych Wzgdrzach i w miejskich ogrodach. W Il potowie XIX wieku ich obszar
wynosit okofo 10ha. Uprawiano juz wczes$niej znane odmiany, cho¢ mogty tez by¢ pochodzace z
cysterskich winnic w Obrze. Najwiekszg byta winnica polskich aptekarzy Knechtekéw, ktérej areat
wynosit 3 ha. Prowadzona wzorowo przetrwata okoto 100 lat ( 3 pokolenia). Zgineta z krajobrazu
Wolsztyna w 1906 roku, jako ostatnia. W czasach najwiekszego rozkwitu wolsztyrskich winnic istniato
w miescie bractwo winiarzy i szynkarzy wina, ktére liczyto 22 cztonkow.

Przedstawiajac opis wolsztyriskiego swieta winobrania podaje za Horstem Eckiertem:
,» punktem szczytowym po zebraniu winogron byto listopadowe $wieto plondw — winobranie. W tym
dniu $wietowano, a winnikom w wyttaczarni wyptacano za sprzedane owoce.”

W 1902 r. powierzchnia winnic w powiecie Bomst — Babimost wynosita:



Kopanica 47,3 ha Adamowo 1,8 ha

Babimost 46,7 ha Kargowa 1,5 ha
Chwalim 20,0 ha Jabtonna 1,0 ha
Wolsztyn 4,6 ha Ttoki Nowe 1,0 ha

Rakoniewice majatek 2,0 ha  Karpicko 0,3 ha

Tak wiec w pierwszej potowie XX w. zanikty winnice i produkcja wina, na co ztozyty sie nastepujace

powody:
e czesto wystepujgce niekorzystne warunki pogodowe,
e pojawiajgce sie nowe choroby i szkodniki oraz trudnosci w ich zwalczaniu,

e wzrastajgce koszty utrzymania winnicy,

e konkurencja win Potudniowej i Zachodniej Europy,

e postepujgca mechanizacja innych upraw rolnych i wyzsza ich optacalnos¢,

e odptyw ludnosci wsi do przemystu sukienniczego i metalowego,

e wybuch pierwszej wojny Swiatowej, co wigzato sie z brakiem meskich rak do pracy.

Opisywany region z winnic i wina styngcy znalazt swe miejsce w polskich i niemieckich
kronikarskich zapisach naukowych opracowaniach, w prozie i poezji :

Johann Trojan (1837 — 1915)
1888er Jahrgang

Wenn Du einmal kommst

in diesem Winter nach Bomst,

Deine Erfahrung zu mehren,

und man setzt, um Dich zu ehren,

Dir heurigen Bomster Wein vor,
dann, bitt’ ich Dich, sieh Dich fein vor,
daB Du nichts davon verschiittest
und Dein Gewand nicht zerriittest.
weil er Locher friBt in die Klejder
und auch in das Schuhwerk leider
denn dieses Weines Siure ’

ist eine so ungeheure,

daB gegen ihn Schwefelsiure

der Milch gleich ist, der siien,

die zarte Kindlein genieBen.

Fillt ein Tropfen davon auf den Tisch
so fahrt er mit lautem Gezisch

gleich hindurch durch die Platte.
Eisen zerstort er wie Watte,

durch Stahl geht er wie Butter,

er ist aller Sauerkeit Mutter.

Stand halten diesem Sauern

weder Schldsser noch Mauern.

Es 18st in dem scharfen Bomster Wein
sich Granit auf und Ziegelstein.
_Diamanten werden sogleich,

in ihn hineingelegt, pflaumenweich,
aus Platin macht er Miirbeteig.

Dieses vergiB nicht, falls Du kommst
in diesem Winter einmal nach Bomst.



Johann Trojan w wierszu Rocznik 1888 w drwigcy sposéb kresli rymy o kwasnym i ostrym
babimojskim winie.

Adam Zuczkowski
Hrabiego Raczynskiego o winie rozwazania

Grona — petne $wiatta,
nabrzmiate bladym blaskiem.

Grona petne gniewu winiarzy
w kosmaty kozuch ubrane,
bo winobrania czas,

a luty wiatr
od pétnocy
Sniegowe pedzi chmury.

| jak tu wino stodkie
uczynic?
jak zaklina¢ stonice,
by wyszto na stoki
i grona ptodem napetnito?

Co czyni¢, by do moszczu
syropu cukrowego nie dodawac,
gdy wietrzny wrzesien
lisSciem juz pada?

»Obyczaje winiarzy naszych
w okolicach Wolsztyna
nic poetycznego
w sobie nie maja...”

Kiedy natknatem sie na ksigzke Marii Zientary — Malewskiej ,,Ptongce krzaki nad Obrg” bytem
przekonany, ze tytut dotyczy mego zainteresowania ptongcych krzakéw winorosli uprawianych nad
Obra. Tak sie nie stato. Autorka szeroko rozpisuje sie na temat Babimojszczyzny i tylko dotyka
tematyki winnic. Opisuje lekko falisty teren, na ktérego wzgdrzach dawniej uprawiano krzew winny.
Pisze, iz winnice rozciggaty sie az pod Kargowe. Wino babimojskie nie cieszyto sie zbytnig stawa, byto
cierpkie i kwasne. Autorka przytacza miejscowq anegdotke, ktéra opowiada, ze kiedys winem
babimojskim poczestowano Fryderyka II; wielki kpiarz i filozof miat wéwczas powiedzie¢: ,Szczesliwy,
kto go pi¢ nie potrzebuje.”

To tutaj, na pograniczu kultur i regiondw rozwinat swa dziatalnosc regionalng i prace naukowa
maj licealny kolega, syn tej ziemi, prof. dr hab. Joachim Benyskiewicz. Jak klamrg spiat on historieg i
kulture Matych Ojczyzn Babimojszczyzny.

»KIPER”
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